


STARTERI

1, 3, 11, 13

3, 4, 10

1, 7 ,8 

STARTERS / ЛЁГКИЕ БЛЮДА 

1, 7 ,8 ,11





14

10

Il Casone Pinot Grigio 6,00€

СИБАС С СОУСОМ C ИКРОЙ ФОРЕЛИ

GRILĒTA LAŠA FILEJA
Fenheļa biezenis, kolrābis, redīsi

GRILLED SALMON FILLET
Fennel puree, kohlrabi, radish

ФИЛЕ ЛОСОСЯ НА ГРИЛЕ
Пюре из фенхеля, кольраби, редис

15
Pieroth Riesling Nahe 6,00€

MELNĀ PASTA AR TĪĢERGARNELĒM
bisque mērce, chorizo, spināti

BLACK PASTA WITH TIGER PRAWNS
bisque sauce, chorizo, spinach

ЧЕРНАЯ ПАСТА С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ
соус биск, чоризо, шпинат

13
Tierra Antica Chardonnay 6,00€





KUSHIYAKI PLATE 
Cūkgaļas krūtiņa, tīģergarneles, tītara šķiņķis, liellopa �leja, laša �leja, 

čimi čuri mērce, terijaki majonēze
KUSHIYAKI PLATE

Pork breast, tiger prawns, turkey, beef fillet, salmon fillet, 
chimi churri sauce , teriyaki mayonnaise

КУШИАКИ ПЛАТА 
Свиная грудка, тигровые креветки, индейка, говяжье филе, филе лосося,

соус чими-чурри, майонез терияки

36
Pinord Seleccion Cava 30,00€

CEPTS BAKLAŽĀNS 
Kešju mērce, karamelizēti tomāti, zaļumi

BAKED EGGPLANT  
Cashew sauce, caramelized tomato, herbs

ЗАПЕЧЕННЫЕ БАКЛАЖАНЫ
Кешью-соус, карамелизированные помидоры, зелень

12
Timo Vermentino San Marzana 7,00€



8, 7

10, 11

10, 11

10, 11



KAZAS SIERA KŪKA AR APRIKOŽU ČATNIJU 
GOAT CHEESECAKE WITH APRICOT SAUCE

ЧИЗКЕЙК ИЗ КОЗЬЕГО СЫРА С АБРИКОСОВЫМ ВАРЕНЬЕМ

8

1, 3, 7

PURPURA SONĀTE
PURPLE SONATA

ПУРПУРНАЯ СОНАТА

9

1, 3, 7,8

SVAIGĀ OGU KŪKA 
VEGAN BERRY CAKE 

ВЕГАНСКИЙ ЯГОДНЫЙ ТОРТ

MILFEY WITH VANILLA CREAM AND BERRIES

8

8

8

DESERTS “SOLDONOS BUĻBYS” 
DESSERT “SWEET POTATO” 

ДЕСЕРТ «СЛАДКАЯ КОРТОШКА»

6

1, 3, 7






